Технологическая карта урока 
ФИО учителя Смирнова Наталья Михайловна
Класс 5

УМК: Технология. Глозман Е.С., Кожина О.А (5-9)
Предмет: технология
Тема: «Технология приготовления бутербродов»
Тип урока: «открытие нового знания»

Место и роль урока в изучаемой теме:  раздел «Кулинария», урок №15
Цель: организовать деятельность для ознакомления с классификацией бутербродов и технологии их приготовления.

Образовательные технологии: приемы критического мышления

*Планируемые результаты

	Предметные знания, предметные действия


	УУД

	
	регулятивные
	познавательные
	коммуникативные
	Личностные.

Воспитательный потенциал.

	- определяет виды бутербродов самостоятельно;


- определяет  технологическую  последовательность приготовления бутербродов самостоятельно.

	-формулирует  цель своей деятельности на уроке самостоятельно;
- соотносит результат с эталоном;
-оценивает результат своей деятельности.
	-составляют алгоритм действия определения типа бутерброда


	-формулирует и аргументирует свое мнение;
строит речевое высказывание в устной форме.

	-формирование интереса к учению;

-проявляет активность при выполнении   заданий.


Образовательные технологии: приемы критического мышления
Оборудование: компьютер, проектор, экран, приложение (https://cloud.mail.ru/public/okz7/HF8pix2et), инструменты, инвентарь и посуда для приготовления бутербродов и сервировки стола.
Ход урока

	
	Название   этапа урока


	Задача, которая должна быть 

решена (в рамках достижения планируемых результатов урока)
	Формы организации деятельности учащихся 
	Действия учителя по организации деятельности учащихся 
	Действия учащихся (предметные, познавательные,

регулятивные)
	Результат взаимодействия учителя и учащихся по достижению планируемых результатов урока
	Диагностика достижения планируемых результатов

	1.
	Мотивация к учебной деятельности
	Организовать деятельность по включению ребят в учебную деятельность

	Индивидуальная
	Добрый день, ребята! 
 

Итак, друзья, внимание –
   Ведь прозвенел звонок.
   Садитесь поудобнее –
   Начнем скорей урок!
– Проверим готовность к уроку

	Приветствуют учителя.

Настраиваются на работу


	Мотивация к учению
	Наблюдает за  готовностью к уроку

	2.
	Актуализация опорных знаний


	Организовать работу по актуализации  знаний 
	Парная

	Сегодняшний урок мы начнем с просмотра небольшого видеофрагмента. Включает фрагмент мультфильма «Трое из Простоквашино» (приложение №1)
Слова из видеофрагмента: «Идёт себе дядя Фёдор по лестнице и бутерброд ест.

Видит, на окне кот сидит. Большой-пребольшой, полосатый. Кот говорит дяде Фёдору:

- Неправильно ты, дядя Фёдор, бутерброд ешь. Ты его колбасой кверху держишь, а его надо колбасой на язык класть. Тогда вкуснее получится.

Дядя Фёдор попробовал — так и вправду вкуснее».
Ребята, а вот какой бутерброд ел дядя Федор нам и предстоит узнать. Посмотрите, пожалуйста, на эти бутерброды (приложение №2) 
Попробуйте соотнести картинку и название бутерброда.

.
	Смотрят видеоролик

Учащиеся работают с карточками, интуитивно соотнеся название и картинку. 


	Вступает в диалог с учителем.


	Наблюдает за правильностью ответов ребят



	3.
	Постановка учебной задачи.

Целеполагание.
	Формировать умения формулировать тему, цель деятельности на уроке самостоятельно.
	Индивидуальная
	Почему возникла проблема?

Ребята как вы думаете, о чем мы будем говорить? Сформулируйте тему урока
Правильно! Сегодня мы будем говорить о технологии приготовления бутербродов.
Ребята, давайте сформулируем цель.
 
	У ребят возникает проблема при определении типа бутерброда. 

Не умеем определять тип бутерброда.
Называют тему.

Фиксируют свою цель на листе

	Определяет границу знания и не знания, формулирует проблемный вопрос.

Формулирует  тему деятельности на уроке самостоятельно

Формулирует  цель деятельности на уроке самостоятельно
	Слушает правильную формулировку  темы и цели.



	4.
	Построение проекта  выхода из затруднения.
	Формировать умение включать новые знания в систему знаний  изученных ранее.
	Парная
	Бутерброд с немецкого языка переводится как хлеб с маслом.

Давайте обратимся к классификации.  
Всего существует 4 вида бутербродов: открытые, закрытые, закусочные, горячие (Приложение №5)
По способу приготовления бутерброды бывают: холодные и горячие. 
Открытые бутерброды в свою очередь делятся на простые и сложные. 
Давайте подробнее узнаем о видах бутербродов согласно данной классификации. Для этого, давайте распределимся в группы. 

Деление в группы с помощью разрезанных пазлов «Бутерброды» (приложение №3).

Каждая группа должна заполнить опорный конспект (приложение №4) при помощи теоретической информации (карточки с описанием технологии приготовления разных видов бутербродов, приложение №5). 

Для заполнения опорного конспекта можно использовать цветные карточки с изображениями продуктов для бутерброда (приложение №6)

Я попрошу выбрать капитана, распределить роли в группе.

Ребята, представьте, пожалуйста, результаты своей работы. 

Физминутка
Предлагаю выступить в роли актера.

Сценка (приложение №7)
 
	Разбиваются на группы
Составляют алгоритм действия определения типа бутерброда
Представляют результаты работы.

1 группа «Открытые бутерброды» 

2 группа «Закрытые бутерброды» 

3 группа «Закусочные бутерброды» 

4 группа «Горячие бутерброды» 

Ученик выступает в роли актера.

Бутерброд выходит на сцену.

Бутерброд шагает на месте.

Бутерброд разводит руками.

Бутерброд слега приседает, согнув колени, и болтает опущенными расслабленными руками.

Бутерброд прыгает и танцует.

Бутерброд машет рукою.

Бутерброд протягивает вперед руки, а потом

показывает пальцем на свой рот.
	Самостоятельно составляет алгоритм  определения типа бутерброда
 Сценка

Учитель выступает в роли ведущего
Если в парк и в лес пойдешь,
Суп с собою не возьмешь,
Как и кашу.
Эти блюда –
Домоседы и зануды.
Я ж – веселая еда!

Нет тарелки? Не беда!

Руки лишь нужны и рот,

Чтобы скушать (пауза) бутерброд.
	Наблюдает за деятельностью по составлению алгоритма 

Наблюдает за работой участников групп


	5.
	Первичное закрепление с проговариванием во внешней речи


	Создать условия для усвоения нового способа действий с проговариванием.

Воспитывать уважительное отношение к мнению товарища.
	Индивидуальная
	Ребята, а каким должен быть идеальный бутерброд? Как он должен выглядеть? 

Давайте познакомимся с основными требования к качеству бутерброда 
Что такое бутерброд?

Это – НА и это – ПОД.

Что кладется сверху – НА?

Масло, рыба, ветчина,

Огурец, икра и сыр,

И кусочек колбасы…

Только хлеб кладется – ПОД

И выходит бутерброд.

Ребята, какой бутерброд попадает под это описание?

А какой бутерброд точно не подходит под это описание?

Ребята, давайте определим сходства и различия бутербродов. (работают с опорными конспектами, находя сходства и различия) 

Ребята, вы правильно определили: 

- сходства: набор продуктов, - различия: толщина хлеба,

выполнение тепловой обработки)
	Ответы детей.
Называют виды бутербродов.
	Строит речевое высказывание в устной форме

	Наблюдает за правильностью ответов ребят.



	6.
	Самостоятельная работа с проверкой по эталону.

Самооценка.
	Организовать деятельность для усвоения  способа действий.

Воспитывать уважительное отношение к мнению товарища.

Формировать способность объективно оценивать результат своей работы
	Парная

Индивидуальная
	Ребята, какие бутерброды можно приготовить из представленных продуктов? (батон, майонез, огурец, сыр, помидор, укроп). (Приложение №8).
Предлагает соотнести результат с эталоном и оценить себя согласно критериям.
(Приложение №9)
	Называют,  какие бутерброды можно приготовить.

Самостоятельная работа по приготовлению бутербродов.

Соотносят ответ 

с эталоном и осуществляют самооценку своей деятельности по критериям самостоятельно
Проявляет активность при выполнении   заданий
	Определяет  технологическую  последовательность приготовления бутербродов
Соотносит результат с эталоном.
Оценивает результат своей деятельности.

	Наблюдает за работой учащихся


	7.
	Рефлексия
	
	Индивидуальная
	Ребята, какую цель вы перед собой ставили?

Какие умения вам понадобились при выполнении заданий ?

Где вы сможете их применить?

Ребята, а теперь я попрошу Вас  поблагодарить друг друга за работу

Использует прием «Шесть шляп»

Белая: мне не хватило знаний…..чтобы…..

Красная: я не справился с….

Черная: я считаю, что…..

Желтая: у меня получилось..

Зеленая: я понял, что…

Синяя: я могу….
	Подводят итог своей деятельности согласно цели.
Называют умения.
Обучающиеся по очереди высказываются


	
	Выслушивает рефлексивное суждение

	8.
	Домашнее задание
	
	Индивидуальная
	Домашнее задание. Необходимо приготовить бутерброд, соблюдая требования к приготовлению бутербродов (приложение № 10).
	Записывают домашнее задание
	
	Контролирует запись задания в дневник


